S CHATEAU MARIS - LA TOUGE MINERVOIS LA LIVINIERE

La route sinueuse qui mene aux parcelles de syrah situées sur les terrasses en contre-bas de la Liviniére a donné
son nom a cette cuvée expressive aux arébmes de fruits noirs et aux tanins soyeux. Une harmonie singuliere qui
fait écho a la garrigue environnante.

Vinification
La vinification est réalisée en cuve, I'extraction par pigeage et remontages légers pour 4 semaines de
macération.

Vieillissement Spécificité Cépage

16 mois en ceufs Nomblot et cuves. Vin Biologique — BCorp SYRAH(70%)- GRENACHE(30%)
Demeter - Biodyvin

Dégustation

Notes de fruits noirs, cassis. Violet encreur sur le verre. La Touge a une richesse corsée, une

acidité magnifiquement intégrée, des tanins mrs et sans arétes dures. Il est moelleux avec des

tanins juteux.

Accord mets et vins Température de service Volume Alcool
Viandes rouges, filets et cbtes de 15-16°C 75 cl 14,5%
boeuf.

95 Pts W&S + 2 étoiles et 1 coup de coeu
Léger Corsé au Guide Hachette des vins
90 pts : Wine Spectator
89 pts : Jeb Dunnuck
Souple tamnique PP 9/10 : Vinography Alder Yarrow
Médaille de Bronze : Decanter
Médaille d’Argent : Mundus Vini Biofach
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S CHATEAU MARIS - LA TOUGE MINERVOIS LA LIVINIERE

Cuvée des Abeilles

Avec cette cuvée, Chateau Maris soutient La Maison de |'Abeille, une association locale qui a une
triple vocation : ’éducation a I’environnement, la protection de I’abeille et la valorisation de
produits de la ruche. Elle accueille tout public, adulte comme scolaires, apiculteurs

57
amateurs ou en devenir, curieux de nature. Merci pour votre aide! maison

de 'abeille

Vinification
La vinification est réalisée en cuve, |'extraction par pigeage et remontages Iégers pour 4
semaines de macération.

Vieillissement Spécificité Cépage
16 mois en ceufs Nomblot et cuves. Vin Biologique — BCorp SYRAH(60%)- GRENACHE(35%)
Demeter - Biodyvin CARIGNAN(5%)

Dégustation
Notes de fruits noirs, cassis. Violet encreur sur le verre. La Touge a une richesse corsée, une acidité 4
magnifiquement intégrée, des tanins mdrs et sans arétes dures. Il est moelleux avec des tanins juteux.

Accord mets et vins Température de service Volume Alcool
Viandes rouges, filets et c6tes de boeuf. 15-16°C 75 cl

15%
Léger Corsé 90 pts : Wine Spectator
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89 pts : Jeb Dunnuck

9/10 : Vinography Alder Yarrow

Souple ramique P Médaille de Bronze : Decanter
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S CHATEAU MARIS — Naive Syrah MINERVOIS
E— (Anciennement “Savoir Vieillir")
Une Syrah pure sans soufre ! « Naive » est né de la volonté d’offrir ce que la terre peut produire de
meilleur des lors qu’elle est entendue, respectée, travaillée intelligemment. A Maris, I’affaire est limpide :
nous travaillons avec la nature, nous la suivons autant que nous la guidons. Elle nous le rend bien. Cette
sagesse toute relative consiste a prendre le temps. Le temps de bien faire.
Vinification
Macération d’un mois avec remontage doux et pigeages. Afin de capturer tout I’éclat du fruit, ce vin
est embouteillé rapidement aprés la vinification, sans sulfite ajouté.
Spécificité Cépage
Vin Biologique — BCorp SYRAH
Demeter — Biodyvin — Sans Sulfite dominant

Dégustation

La couleur est violet foncé. Le nez est délicat, frais, sur des arémes de fruits vifs, groseille, cerise,
grenade. La texture en bouche est moyennement concentrée, crémeuse et vive a la fois, trés
charmeuse, sur la myrtille, la violette et le poivre. Un vin de plaisir spontané.

Accord mets et vins Température de Volume Alcool
Lasagnes, Escalope milanaise, service 75 cl 15%
Grillades de legumes et viandes.  ;goc

Léger Corsé

Fruité Epicé

Souple Tannique

Certified

Corporation

PARKER




S CHATEAU MARIS - Naive Grenache MINERVOIS

Ce Grenache sans soufre ajouté révéle la beauté du terroir de La Liviniere. Issu de vieilles vignes en forme de
gobelets, le vin a une personnalité unique, parlant de fruit, de terroir vivant et d'harmonie. Un délice pur, frais,
naif mais avec de fortes convictions.

Vinification
La vinification est réalisée en cuve béton, extraction et pompage léger pendant 4 semaines de macération.

Vieillissement Certifications Cépages
4 mois en couves betons. Organic Wine- BCorp GRENACHE(80%) CARIGNAN(20%)
Demeter - Biodyvin -

Suitable for Vegans
Notes de dégustation

La couleur est rouge foncé avec des reflets violets. Ardmes élégants de fruits rouges (grenade,
cerise) et d'herbes sauvages méditerranéennes. La bouche mi-corsée séduit par sa fraicheur, sa
rondeur, son caractére juteux et vibrant. Potentiel de garde: 3-5 ans.

Accords mets vins Temperature Volume Alcohol
Jambon cru, gratin dauphinois, 15-16°C 75 cl 14,5%
salade de betteraves aux noix
Léger Corsé 9/10 : Vinography Alder Yarrow
== 7 .
Médaille de Bronze : Decanter
e Epice Médaille d’Or : Mundus Vini Biofach
Souple Tannique P Médaille d’Or: Drink Business global

Organic Master

Certified

Corporation

A/Zoalét




S CHATEAU MARIS - LES PLANELS MINERVOIS LA LIVINIERE

La vigne exposée sud-ouest et entourée de pins, recoit une ample exposition au soleil et donne a cette cuvée
une générosité et une bonne structure ou 'intensité de se fait sentir des le nez. Thym, romarin, quelques notes
mentholées, une touche de lavande, ce bouquet aromatique vous propulse au coeur de la vigne. Cette cuvée
exprime pleinement la typicité du terroir de la Liviniére.

Vinification

Fermentation durant 8 jours dans cuves ouvertes en bétons a 23°C et post-macération a 28°C durant 4
semaines.

Vieillissement Spécificité Cépage
12 mois en fit de chéne francais  Vin Biologique — BCorp SYRAH - GRENACHE (15% max)
neuf. Demeter - Biodyvin

Dégustation

Un bouquet d'arédmes déja complexes avec quelques notes de cerises noires sautées, de cassis, de
réglisse, de poivre et de charcuterie. Couleur pourpre foncé. Riche, corsé, mais élégant et sans
couture, avec une texture impressionnante.

Accord mets et vins Température de Volume  Alcool

Ragodts, viandes grillées, entrecote service 75 cl 15%

ou chevreuil. 16-18°C

5 . L. L. ) CHATEAU
Léger e (Corse Médaille d’Or : Mundus Vini Biofach§f MARIS
Fruité Epicé Gold Decanter (95PtS) CRU LA LivINIERE
(I R R R — 5 :

) lex Tliriels

Souple Tannique
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CHATEAU MARIS — Les Anciens-MINERVOIS LA LIVINIERE

Le Chateau Maris est situé dans le terroir renommeé du Cru La Liviniere dans le sud de la France. Au pied
de la Montagne Noire, c’est un domaine familial de 45ha produisant des vins de Syrah, Grenache et
Carignan.

Vinification :

Fermentation a 23°C et post macération a 28°C. Extraction par pigeage et remontages légers pendant
une macération de 5 semaines.

Vieillissement 6 mois dans un oeuf. Varietés: 85 % Carignan 15 % Grenache

Certifications

Vin Biologique — BCorp

Demeter - Biodyvin

Dégustation Riche et corsé, il est moelleux avec des tanins juteux.

Accord mets et vins Parfait avec une souris d’agneau confite au miel, poulet au paprika ou lapin aux

olives.
Température de service 16-18°C 91-93 pts : Wine CHATEAU
Leger Advocate MARIS

Fruité Epicé

souple Tannique Certified
ertrie

Corporation




S CHATEAU MARIS — BRAMA VIN DE FRANCE

Des campagnes de Brama, s’éléve en altitude au dessus de Félines-Minervois, une vigne qui offre un point de
vue spectaculaire sur la plaine, au loin les Pyrénées et la mer Méditerranée. C'est dans cet écrin de nature que
Brama prend racines révélant un 100% grenache gris racé et pur en bouche, avec une texture belle et élégante,
portée par son acidité.

Vinification

Suivant notre philosophie biodynamique, le processus est tres naturel avec des interventions minimes.
Batonnage sur lies. Vinifié dans des f(ts de chéne, sans malolactique.

Spécificité Cépage

Vin Biologique - BCorp  GRENACHE GRIS
Demeter - Biodyvin

Vieillissement
10 mois a Radoux Alliers dans des flits et 6 mois dans un oeuf.

Dégustation

Nez de fruits tropicaux frais et concentrés, de chevrefeuille, de zeste de citron et d'amandes au beurre.
Moyennement corsé, racé et pur en bouche, avec une belle texture élégante qui est rehaussée par
I'acidité du vin.

Accord mets et vins Température de Volume Alcool
Idéal pour accompagner un risotto ou du service 75 cl 14%
fromage 10-12°C

Frais Généreux

Fruité/Floral Notes miellées Médaille d’Or: Drink Business gIObaI

Organic Master

Sec Doux

Certified

PARKER
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S CHATEAU MARIS - LES AMANDIERS 2019 MINERVOIS
—_— LA LIVINIERE

Un tableau sublime. C’est ce qu’offre cette petite parcelle de Syrah au printemps lorsque les Amandiers de la
Liviniere sont en fleurs. Cette cuvée exceptionnelle a une production tres limitée. A dominante de syrah, ce vin
offre un bouquet d’arébmes déja trés complexe et magnifique, avec des notes de fruits noirs comme le cassis, de
fleurs blanches, de réglisse et de pierre mouillée.

Vinification

Fermentation a 25°C et post macération a 28°C dans des cuves en bois. Extraction par pigeage et remontages
l[égers pendant une macération de 5 semaines.

Vieillissement Spécificité Cépage
24 mois dans des barriques neuves francaises de Vin Biologique — BCorp SYRAH
Radoux et 6 mois en oeuf béton Demeter - Biodyvin Dominant <

Dégustation

Merveilleux bouquet d’ar6mes de fruits noirs, de cassis et de mires, avec des notes de fleurs
blanches, de roches humides et de réglisse. La bouche est pleine, puissante et caressante. Sa trame
tannique tres veloutée équilibre sa richesse de fruit et sa chair généreuse, ’ensemble donnant une
allonge voluptueuse. Potentiel de garde: 10-12 ans.

Accord mets et vins Température de Volume Alcool
Tous les plats a base de viandes rouges, service 75 cl 15%
gratin de légumes. 16-18°C

Médaille d’Or : Drink business global Organic Master
95 pts : Jeb Dunnuck

. o Médaille d’Or et titre de Meilleur vin rouge France:
Fruité Epicé P  Mundus Vini Biofach
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S CHATEAU MARIS - LES AMANDIERS MINERVOIS
—_— LA LIVINIERE

Un tableau sublime. C’est ce qu’offre cette petite parcelle de Syrah au printemps lorsque les Amandiers de la
Liviniere sont en fleurs. Cette cuvée exceptionnelle a une production tres limitée. A dominante de syrah, ce vin
offre un bouquet d’arébmes déja trés complexe et magnifique, avec des notes de fruits noirs comme le cassis, de
fleurs blanches, de réglisse et de pierre mouillée.

Vinification
Fermentation a 25°C et post macération a 28°C dans des cuves en bois. Extraction par pigeage et remontages
l[égers pendant une macération de 5 semaines.

Vieillissement (2017-2018-2020) Spécificité Cépage
12 mois dans des barriques neuves francaises de Radoux Vin Biologique — BCorp SYRAH
et 6 mois en oeuf béton Demeter - Biodyvin Dominant <

Dégustation

Merveilleux bouquet d’ar6mes de fruits noirs, de cassis et de mires, avec des notes de fleurs
blanches, de roches humides et de réglisse. La bouche est pleine, puissante et caressante. Sa trame
tannique tres veloutée équilibre sa richesse de fruit et sa chair généreuse, ’ensemble donnant une
allonge voluptueuse. Potentiel de garde: 10-12 ans.

Accord mets et vins Température de Volume Alcool
Tous les plats a base de viandes rouges, service 75 cl 15%
gratin de légumes. 16-18°C
; Médaille d’Or : Drinks business global Organic

Léger Corsé Master
=

» . 95 pts : Jeb Dunnuck
Fruité Epicé
e ———————— . Médaille d’Or et titre de Meilleur vin rouge France :

Mundus Vini Biofach

Souple Tannique

Certified
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S CHATEAU MARIS — Dynamic MINERVOIS LA LIVINIERE

Un tableau sublime. C’est ce qu’offre cette petite parcelle de Syrah au printemps lorsque les Amandiers de la
Liviniere sont en fleurs. Cette cuvée exceptionnelle a une production tres limitée. A dominante de syrah, ce vin
offre un bouquet d’arébmes déja trés complexe et magnifique, avec des notes de fruits noirs comme le cassis, de
fleurs blanches, de réglisse et de pierre mouillée.

Vinification

Fermentation a 25°C et post macération a 28°C dans des cuves en bois. Extraction par pigeage et remontages
légers pendant une macération de 5 semaines.

Vieillissement Spécificité Cépage
16 mois dans des barriques neuves francaises de Vin Biologique — BCorp SYRA_‘H X
Radoux Demeter - Biodyvin Dominant o

Degustation
Merveilleux bouquet d’ar6mes de fruits noirs, de cassis et de mdres, avec des notes de fleurs
blanches, de roches humides et de réglisse. La bouche est pleine, puissante et caressante. Sa trame
tannique tres veloutée équilibre sa richesse de fruit et sa chair généreuse, ’ensemble donnant une
allonge voluptueuse. Potentiel de garde: 10-12 ans.

Accord mets et vins Température de Volume Alcool
Tous les plats a base de viandes rouges, service 75 cl 15%
gratin de légumes. 16-18°C
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